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Das Stockengut und seine Bedeutung
fiilr Mensch, Tier und Umwelt

Gemeinde Kilchberg
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Vorwort

Liebe Kilchbergerinnen und Kilchberger

Der Titel «Das Stockengut» und seine Bedeutung fiir
Mensch, Tier und Umwelt beinhaltet alles, was das vor-
liegende Neujahrsblatt zum Ausdruck bringen mochte.
Es widmet sich erneut dem gemeindeeigenen Bauernhof,
dem Stockengut, aber nicht aus einer historischen Per-
spektive wie 1994 schon einmal, sondern unter dem
Gesichtspunkt der Umweltsystemleistungen des Hofs, die
der Betrieb an 6kologischen, wirtschaftlichen und gesell-
schaftlichen Werten erbringt. Dazu gehért die Menge der
produzierten Nahrungsmittel sowie die Pflege der Land-
schaft zur Erhaltung von Biodiversitit und Bodenbe-
schaffenheit. Aber auch der nicht-materielle Nutzen wie
die Schonheit der Landschaft, die durch den Hofbetrieb
gewihrleistet bleibt, gehért dazu.

Das Portrit des Stockenguts soll den Wert des gemeinde-
eigenen Hofs fiir die Bevolkerung und die Umwelt greifbar
und erlebbar machen. Es soll Fakten liefern, ohne zu beleh-
ren. Es soll den Horizont der Lesenden erweitern und
zugleich unterhalten. Das Neujahrsblatt ist so aufgebaut
und gestaltet, dass man darin auch schmékern und blt-
tern kann. Die einzelnen Abschnitte sind auch fiir diejeni-
gen informativ und spannend, die das Neujahrsblatt nicht
von Anfang bis zum Ende durchlesen.

Mit Gabrielle Attinger konnten wir eine versierte
Journalistin als Autorin gewinnen, die durch ihre lang-
jahrige Tatigkeit als Kommunikationsverantwortliche am
Departement Umweltsystemwissenschaften der ETH
Ziirich nicht nur die Okologie, sondern ganz konkret die
Herausforderungen in der Landwirtschaft kennt. Somit
war mit dem den Gutshof verwaltenden Betriebsleiter-
paar, Gabriella Caretta und Stephan Vetsch, ein Aus-
tausch auf Augenhohe moglich. Ihr sei fiir ihren grossen
Einsatz, den sie wihrend des ganzen Jahres leistete, an
dieser Stelle herzlich gedankt.

Fiir Auskiinfte und Fragen stand das Betriebsleiter-
paar verschiedentlich zur Verfiigung. Seine Prizisie-
rungen waren wertvoll und erleichterten die Einordnung
der verschiedenen Aufgaben in die allgemeine Betriebs-
fahrung. Thm sei gedankt. Aber auch den Mitarbeitenden
auf dem Hof und im Hofladen gebiihrt Dank, denn auch
sie standen spontan fiir Erkldrungen zu ihren Tatigkeiten
zur Verfiigung.

Da dieses Jahr das Wetter nicht immer mitspielte, war
tur die Erstellung der Fotografien ein besonderer Effort
notig. Diesen verdanken wir dem Fotografen Michael
Wiirtenberg, der keinen Aufwand scheute, auch nicht,
alltdgliche Perspektiven der Tatigkeiten auf dem Hof
in vielfiltigen Bildern zu erfassen. Seine Bilder sind
ausdruckstark und vermitteln spannende Einblicke.

Das lehrreiche Interview mit ETH-Professor Achim
Walter vermittelt den grosseren Rahmen, in welchen das
Stockengut hinsichtlich seiner Bedeutung eingeordnet
werden kann. Auch ihm sei fiir seinen Beitrag herzlich
gedankt.

Nun hoffen wir, dass Thnen dieses Neujahrsblatt
einen Eindruck von der vielschichtigen Bedeutung des
Stockenguts fiir Mensch, Tier und Umwelt vermittelt und
wiinschen IThnen, liebe Leserinnen und Leser, eine unter-
haltsame und interessante Lektiire.

Phyllis Scholl Catherine Déniker
Gemeindeprésidentin Delegierte fiir das
Neujahrsblatt
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EiN PLATZ AN DER SONNE:

Haus und Hof

Zwei stattliche, mit einem Torbogen verbundene Gebéude
stehen da, eingerahmt von einem dritten und einem gros-
sen Brunnen davor. Dahinter erstreckt sich ein weitldu-
figes Gelande mit Stall, Hithnergehege, Remise, einem
Pferdestall sowie einem Hofladen - und dies alles auf
dem sonnigen Riicken des Zimmerbergs: Der Hof Uf-
Stocken, kurz Stockengut genannt, ist ein Bauernhof wie
aus dem Bilderbuch. Und er ist in mehr als einer Hinsicht
einzigartig: Kaum ein Hof hat einen so einladenden Ein-
gang, ein so schon angeordnetes Ensemble auf dem Hof-
areal und so grossziigige Platzverhaltnisse. Vor allem aber
hat wohl kein anderer Hof landschaftlich so viel Bedeu-
tung wie das Stockengut fiir Kilchberg: Abgesehen von
den Seeanlagen zahlen samtliche 6ffentlich zugéanglichen
Griinflichen der Gemeinde zum Stockengut (siehe Par-
zellenplan S. 7). Von einer kleinen Wiese im Lattenholzli
bei der Stiftung Emilienheim iiber die Naturwiesen im
Latten, die an die Autobahn angrenzen, bis hin zum
Sportplatz Hochweid und der westlich davon gelegenen

Wiese gehoren alle Griinflichen zum Hof ebenso wie das
Gebiet stidlich des Friedhofs rund um das Spinnergut,
dem einstigen Sitz der Zurich International School, und
dem Broelberg bis hin zu den Familiengérten an der
Gheistrasse an der Grenze zu Riischlikon. Dazu kommen
der Obstgarten im Schlimberg sowie drei Parzellen in der
Béanklen auf der westlichen Seite der Autobahn. Der Hof
umfasst also das gesamte Naherholungsgebiet der
Gemeinde. Wo immer der Spaziergang im oberen Dorf-
teil hinfithrt - es geht immer zwischen den Wiesen und
Ackern des Stockenguts vorbei oder an ihnen entlang.
Optisch priigen die Wiesen, Weiden, Acker und Obstgir-
ten des Hofs das gesamte Landschaftsbild.

Der Hof ist 52 Hektaren gross und gehort damit zu
den grossten in der Schweiz. Von den knapp 48000
Schweizer Bauernhofen sind die meisten, namlich rund
14000, zwischen 10 und 20 Hektaren gross, ca. 10 000
weisen 20 bis 30 auf. Nur etwas {iber 3000 kommen auf
mehr als 50. Die heutige Ausdehnung hat das Stockengut



bereits seit 1985. Damals kaufte die Gemeinde Kilchberg
die Freihaltezone Chilemoos und Ghei sowie eine angren-
zende Bauverbotszone fiir den Hof hinzu, um den Betrei-
bern produktiveres Wirtschaften zu ermdglichen. Drei
Jahre zuvor hatte sie den Bauernhof von der Erbenge-
meinschaft des einstigen Besitzers, Dr. Emil Huber,
erworben. Der Hof ist aber viel dlter: Schon in einem Plan
aus dem Jahr 1786 ist eine Scheune namens Stock-Wei-
den eingezeichnet. Auf der Wildschen Karte von 1843
finden sich dann zwei Bauernhéduser «Auf dem Stocken».
Beide Hofe wurden 1927 an Dr. Emil Huber, den Besitzer
des Sanatoriums, verkauft und wuchsen danach schnell
in einen grossen und bedeutenden Landwirtschaftsbe-
trieb zusammen. Uber die Region hinaus bekannt wurde
das Stockengut durch den Kilchberger Schwinget. Er
wurde 1927 von Emil Huber gegriindet — er war ein gros-
ser Fan dieses Sports — und findet seit 1932 alle sechs
Jahre auf dem Stockengut statt. Austragungsort ist die
Schwingmulde, eine natiirliche Senke, die eine ideale
Bithne fiir den Sport bildet. Der Kilchberger Schwinget
ist ein Freundschaftstreffen ohne Titelkimpfe und Krinze
und fiir alle Zuschauer gratis. Und er bestimmt in den
Austragungsjahren die Anpflanzungen auf dem Hof, da
die Felder und Wiesen jeweils auf den Austragungs-
termin hin als Parkpldtze hergerichtet werden miissen.
Der letzte Schwinget fand 2021 wegen der Pandemie ein
Jahr verspitet statt, der nichste ist im September 2026

geplant. Detailliert beschrieben wird die Geschichte des
Stockenguts im Neujahrsblatt Nr. 35 aus dem Jahr 1994,
das sich damals zum ersten Mal dem Hof widmete.
Zu finden ist es heute im elektronischen Archiv der
Gemeinde unter www.kilchberg.ch

Zurzeit sind 15 Hektaren der landwirtschaftlichen
Nutzfliche von 52 Hektaren Ackerland. In einer wech-
selnden Fruchtfolge werden da Winterweizen, Hafer,
Urdinkel, Raps, Kartoffeln und Kiirbis angepflanzt.
0,8 Hektaren nehmen die Obstanlagen ein, ebenso viel
Land beansprucht die Christbaumschule. Der Rest sind
Wiesen und Weiden fiir die Nutztiere: Kithe und Kélber
leben auf dem Hof, eine grosse Anzahl Hiithner sowie ein
paar Schweine. Dazu kommen Esel, Ziegen und Hasen,
die als eine Art Kleinzoo die téglichen Giéste des Hofs
erfreuen — das Stockengut steht das ganze Jahr tiber Besu-
cherinnen und Besuchern offen, und viele Einheimische
nutzen es regelmassig als Ausflugsziel. Zudem wohnen
acht Pensionsponys und ein Pferd auf dem Hof, mit
denen eine Reitschule betrieben wird.

Der dreiteilige Wohnkomplex des Hofs, die Héauser
Stockenstrasse 84 bis 88, beherbergen acht Wohnungen.
Vier davon werden von der Immobilienabteilung der
Gemeinde Kilchberg vermietet. Drei dienen als Dienst-
wohnungen fiir die Mitarbeitenden des Hofs. In der ach-
ten wohnen Stephan Vetsch und Gabriella Caretta, das
Ehepaar, das den Hof fiihrt.
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Seit iiber siebzehn Jahren, seit dem 1. August 2007, leiten
Stephan Vetsch und Gabriella Caretta die Geschicke des
Stockenguts. Damals suchte die Gemeinde neue Betrei-
ber, die eine umfassende Neuausrichtung des Hofs mit-
planen und gestalten sollten, und fand im erfahrenen
Bauernehepaar die idealen Fachleute. Die beiden hatten
im Kanton Bern auf einem ahnlich grossen Hof gearbei-
tet, stammen aber urspriinglich aus stadtischem Umfeld.
Stephan Vetsch hatte schon als kleiner Junge davon
getraumt hatte, Landwirt zu werden und ist Absolvent
der heutigen Hochschule fiir Agrar-, Forst- und Lebens-
mittelwissenschaften HAFL in Zollikofen. Gabriella
Caretta ist in Kilchberg aufgewachsen und fand tber
ihren Mann zum Beruf der Bauerin. Sie hat am Konserva-
torium Ziirich Violine studiert und gibt heute noch Musi-
kunterricht. Beide kennen also sowohl das Bauernleben

als auch den Hintergrund und die Erwartungen, welche
die vielen stddtisch orientierten taglichen Géste bei ihrem
Besuch mitbringen.

Zusammen mit einer Beratungsfirma sowie Vertrete-
rinnen und Vertretern der Gemeinde entwickelte das
Betriebsleiterpaar Massnahmen, um den Hof aufzu-
werten und definierte vier Kriterien, nach denen der Hof
ausgerichtet werden sollte: Er sollte okologisch und
finanziell nachhaltiger werden, die Kulturlandschaft

Kilchbergs erhalten, die Tiere artgerecht und vorbildlich

halten und als Dorftreffpunkt weiter gestarkt werden. Der
Grundauftrag dabei: Das Stockengut soll naturnah mog-
lichst viele Nahrungsmittel fiir die Direktvermarktung
tiber den Hofladen produzieren. Daran hat sich bis heute
nichts gedndert.
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Grossflachiger Umbau

Um diese Ziele zu erreichen, wurden tiber dreissig 6kolo-
gische Ausgleichsflichen und -elemente neu angelegt.
Dazu gehorten etwa Neupflanzungen von Hochstamm-
obstbdumen: Die Obsthaine kénnen doppelt genutzt wer-
den, weil auch der Boden, auf dem sie stehen, Ertrag
abwirft — und sei es nur Gras, um Tiere zu fiittern.

Extensive Naturwiesen wurden neu angelegt, also
ungediingte Wiesen an Trocken- oder Feuchtstandorten.
Sie sind relativ ndhrstoffarm, dadurch wiéchst das Gras
nicht ganz so dicht wie auf intensiv bewirtschafteten Fla-
chen und ldsst Platz fiir Blumen und Wiesenkriuter.
Schmetterlinge und Heuschrecken nutzen diese Blumen
als Nahrung oder um ihre Eier darauf abzulegen. Exten-
siv genutzte Wiesen dirfen erst geschnitten werden,
wenn die Pflanzen verblitht und ihre Samen verstreut
sind. Der fritheste Schnitttermin ist heute gesetzlich fest-
gelegt — es ist der 15. Juni (Direktzahlungsverordnung,
Art. 54, www.blw.admin.ch).

Um den Kleinlebewesen Riickzugsorte zu bieten,
wurden zahlreiche Stein- oder Asthaufen in die Felder
gesetzt und Wildbienenkisten aufgestellt. Man pflanzte
Hecken, legte in den Feldkulturen Ackerschonstreifen
und séte Ackersdume an.

Heute bestehen insgesamt dreissig Prozent der be-
wirtschafteten Felder und Acker aus solchen Okofldchen.
Zum Vergleich: 2022 entschied das Schweizer Parlament,
dass alle Bauernbetriebe 3,5 Prozent sogenannte Biodi-
versititsforderflichen (BFF) auf ihren Ackern anlegen
miissten, um dem drohenden Verlust der Artenvielfalt zu
begegnen. Die bindende Umsetzung dieser Verordnung
wurde wegen des vehementen Widerstands der Bauern-

lobby und der Proteste der Bauern mehrfach verschoben.
Ende Juni 2024 strich das Parlament die Vorgabe endgiil-
tig aus der Liste der geplanten Umweltauflagen fiir die
Landwirtschaft.

Von den 30 Prozent Okoflichen auf dem Stockengut
sind aktuell 13 Hektaren extensive Naturwiesen, 21 Aren
machen die Ackersiume aus. 2 bis 5 Aren nehmen die

Ackerschonstreifen total ein, 23 Aren die Hecken mit
Saum. Dazu kommen rund 200 Hochstammobstbaume,
zahlreiche Steinhaufen, Gras- und Bachsdume.

Um zu gewihrleisten, dass alle Produkte des Hofs im
eigenen Laden verkauft werden konnen, musste der Tier-
bestand reduziert werden. Anstelle von ehemals 3000
Hithnern leben heute noch 1000 auf dem Hof. Bei den
Kithen stellte der Hof von Milch- auf Mutterkuhhaltung
um und schuf mit weniger Mutterkithen mehr Platz fir
die Kilber. Heute sind es 23 Kiihe mit aktuell 15 Kélbern.

Die Neuausrichtung wurde 2017 offiziell abgeschlos-
sen. Es gab aber auch Ideen zur Okologisierung des
Betriebs, die langer brauchten, bis sie umgesetzt werden
konnten. Der Bau einer Photovoltaikanlage auf dem
Dach der Remise, der schon im Konzept zur Neuausrich-

tung 2010 enthalten war, konnte erst realisiert werden,
nachdem die Gemeinde 2020 ein neues Energieleitbild
verabschiedet hatte. Die Anlage ging im Marz 2023 in
Betrieb.

Es gab aber auch Ideen, die nicht umgesetzt wurden.
So war urspriinglich angedacht, Beeren zum Selberpflii-
cken anzupflanzen, um personelle Engpésse zu vermei-
den. Dieser Plan erwies sich als betriebswirtschaftlich
nicht sinnvoll.

Dafiir «pfliicken» seit Jahren schon Schiilerinnen und
Schiiler Wissen vom Hof. Das Stockengut ist namlich Mit-
glied von Schule auf dem Bauernhof, kurz SchuB genannt.
Diese Initiative des Bauernverbands soll Kindern im Schul-
alter direkten Kontakt zur Landwirtschaft ermdglichen.
Bis heute hat Gabriella Caretta schon iiber 240 Schul-
klassen tiber den Hof gefiihrt und die Kinder fiir Themen
wie Lebensmittel und artgerechtete Tierhaltung sensibili-
siert. Zudem werden auf dem Stockengut auch Lernende
ausgebildet. Zwolf angehende Bauern und Bduerinnen
haben hier schon ihr Lehrjahr absolviert, sechs davon
fiihren heute einen eigenen oder gepachteten Hof.
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Grune Oase

Seit 2007 leiten Stephan
Vetsch und Gabriella Caretta
das Stockengut und wer-

den dies noch ein paar Jahre
weiterfihren: ein Rick- und
Ausblick in je drei Satzen.

Herr Vetsch, was hat Sie 2007 bewogen, die Betriebslei-
tung des Stockenguts zu iibernehmen?

Stephan Vetsch: Meine Frau und ich fanden die Idee, auf
einem stadtnahen Gutsbetrieb die Leitung zu haben, sehr
spannend, und es passte damals genau zu unserer Suche
nach einer gemeinsam zu bewerkstelligenden Herausfor-
derung.

Auf welche Entwicklung/Errungenschaft

auf dem Stockengut sind Sie besonders stolz?

Die Umsetzung der Neuausrichtung mit den diversen
Umbauten, Neustrukturierungen, dem Bau eines bedien-
ten Hofladens sowie die Erschaffung von zahlreichen
neuen Biodiversititsforderflichen und Okoelementen
sind typischerweise erst nach lingerer Zeit sichtbar. Der
Zuspruch im Lédeli und die zahlreichen Gaste und Besu-
cherinnen und Besucher tagtéglich auf dem Hof zeigen
uns, dass die Umsetzung des Konzepts gelungen ist und
geben uns auch ein gutes Gefiihl.

Was werden Sie dereinst am meisten vermissen?

Die Moglichkeit, an so vielen Projekten gleichzeitig betei-
ligt zu sein und deren direkte Wirkung fiir die Kundinnen
und Kunden sowie Giste oder auch in der Landschaft so
direkt und unmittelbar zu erleben.

Frau Caretta, was hat Thnen auf den ersten Blick

auf dem Stockengut am besten gefallen?

Ich kannte das Stockengut schon aus meiner Jugendzeit,
da ich mit meiner Familie an der Stockenstrasse gewohnt
habe. Die Kombination von Land- und Stadtleben, die
schone Anlage und die Vielfaltigkeit der Betriebszweige
sowie die Aussicht auf viele Entwicklungsméglichkeiten
faszinierten mich.

Was war die grosste Herausforderung im

Laufe der Jahre?

Der Umstand, einen grosseren Landwirtschaftsbetrieb zu
leiten, der im Fokus von Gemeindepolitik und Ansprii-
chen der Biirgerinnen und Biirger, Erholungssuchenden

und weiteren Interessierten steht, war und ist nicht immer

ganz ohne Kraftaufwand moglich. Moglichst allen
Anspriichen gerecht zu werden, hiess: auf dem Weg der
Neuausrichtung zu beraten und mitzugestalten, gleich-
zeitig auch umzusetzen und danach in einen normalen,
nachhaltigen Betriebsalltag zu iibersetzen. Selbstver-
stdndlich ging diese Arbeit in all den Jahren nicht immer
nur gerauschlos vonstatten.

Was wiinschen Sie sich fiir die Zukunft

des Stockenguts?

Dass der Hof auch in Zukunft als Landwirtschaftsbetrieb
und griine Oase weitergefiihrt wird und nicht der Bauspe-
kulation oder anderen finanziellen Anreizen geopfert wird.

13
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Naturnah ist nicht Bio

Das Stockengut soll naturnahe Nahrungsmittel fiir den
Hofladen produzieren, lautet der Auftrag. Doch was heisst
dies? Stephan Vetsch erklért: «Seit fiinfzehn Jahren arbei-
ten wir, wo immer es moglich ist, nach den Richtlinien von
Bio Suisse.» Bislang sind die Produkte aber nicht zertifi-
ziert — der Aufwand fiir die Zertifizierung wird als zu gross
und der Gesamtnutzen als zu klein erachtet. Denn nicht
nur das Erlangen des Labels ist aufwendig, auch die Bio-
produkte brauchen markant mehr Aufwand in der Herstel-
lung. Die Kosten dafiir miissten an die Kundinnen und
Kunden weitergegeben werden. Ausserdem gibt es in der
Schweiz wenig Biofutter fiir die Nutztiere. Es wird deshalb
teilweise aus Brasilien importiert, was nicht nachhaltig
ist. Auf dem Stockengut setzt man daher auf das Label
«Stockengut», das der Betriebsleiter so umschreibt: «natur-
nahe, einsichtbare und artisanale Produktionsmethoden
im Stall, auf dem Feld und in der Verarbeitung».

Um diese Produkte anbieten zu koénnen, kann
Stephan Vetsch rund um das Jahr auf ein Team von elf
Mitarbeitenden zahlen. Bis zu fiinf Frauen und Ménner
arbeiten in den Stéllen und auf dem Feld, sechs im Hofla-
den - dort alle in einem Teilzeitpensum. Die Grosse des
Teams ist {iber die Jahre konstant geblieben. Denn auch
durch die Neustrukturierung ist der Arbeitsaufwand
nicht gesunken. Der Bedarf an tatkriftig zupackenden
Hianden hat sich lediglich verlagert: Mit der Umstellung
von Milchvieh- auf Mutterkuhhaltung sind die Melkar-
beiten zwar obsolet geworden. Dafiir ist der Hofladen
heute viel grosser und fithrt mehr Produkte sowie eine
bediente Kasse.

An diesem System wird sich denn auch nicht so
schnell etwas dndern. Denn die kiinftige Schweizer
Agrarpolitik, darunter die Steigerung der Produktivitit
um 50 Prozent sowie die Verringerung der Emissionen
um 40 Prozent, haben keinen zwingenden Einfluss auf
das Leben auf dem Stockengut. Der Hof gehort ja der

Gemeinde und gilt deshalb gemass der landwirtschaft-
lichen Gesetzgebung als institutionell. Er erhlt als sol-
cher nur sehr beschrinkte Direktzahlungen vom Bund.
Von den sieben Kategorien von Direktzahlungen, die
Bauern in Anspruch nehmen koénnen, ist der Hof nur bei
zweien beitragsberechtigt. Im Wortlaut heiss es in der
entsprechenden Verordnung: «Juristische Personen mit
Sitz in der Schweiz, Gemeinden und Kantone sind nur fiir
Biodiversitits- und Landschaftsqualitdtsbeitrage bei-
tragsberechtigt.» (Direktzahlungsverordnung, Art. 3,
www.blw.admin.ch).

Der Betrieb kann deshalb keine sogenannte Kultur-
landschaft geltend machen, die er pflegen wiirde - dazu
gehoren etwa Alpen oder Hinge fiir Rebflachen. Auch
zur Versorgungssicherheit der Schweiz trigt er laut
Gesetz nichts bei. Weitere Kategorien der Direktzah-
lungen sind biologische Landwirtschaft und besonders
ressourceneffizienten Techniken - dazu gehort etwa die
stickstoffreduzierte Phasenfiitterung von Schweinen.
Ausserdem gibt es fiir berechtigte Bauernhéfe Uber-
gangsbeitrage bei der Umstellung des Beitragssystems.

Das Stockengut bekommt also lediglich Bundesgelder
fir seinen Beitrag zur Biodiversitit und zur Landschafts-
qualitit. Immerhin aber sind diese Direktzahlungen seit
der Neustrukturierung um tiber 60 Prozent gewachsen
und betragen heute rund 68 000 CHF pro Jahr. Der Anteil
an okologischen Ausgleichsflichen hat von rund 10 Pro-
zent im Jahr 2008 auf Giber 30 Prozent im Jahr 2023 zu-
genommen.

Dazu kommt die héhere Wertschopfung der heutigen
Produkte im Vergleich zu frither. Anstelle von Mais und
Tritical, also Viehfutter, werden heute im Feldanbau Kiir-
bisse und Kartoffeln produziert. Der rentable Obstbau
mitsamt der Mostproduktion ist grosser, und es werden
Christbdume fiir die Direktvermarktung herangezogen.
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Auf die Zukunft
ausgerichtet

Zwar trigt das Stockengut laut Gesetz nichts zur soge-
nannten Versorgungssicherheit der Schweiz bei und muss
sich daher nicht an die agrarpolitischen Ziele des Bundes
halten, trotzdem aber richtet sich der Hof auf die Zukunft
aus. «Wir halten uns an die Idee von ausgeglichenen,
moglichst geschlossenen Nahrstoftkreislaufen und der
Direktvermarktung {iber den Hofladen als Zentrum des
Wirtschaftens auf dem Hof», hilt Stephan Vetsch fest.
Und er ergénzt: «Selbstverstindlich ist die Emissionsmin-
derung auch in unserer Planung enthalten, und wir ver-
suchen mit ressourcenschonenden Anbauverfahren, die
Auswaschung von Stickstoff oder anderen Nahrstoffen zu
vermindern.»

Der Betrieb setzt auf erneuerbare Energie. Nach der
Photovoltaikanlage im Jahr 2023 wurde letztes Jahr ein
vollelektrischer Lieferwagen angeschafft - der Hofladen
verkauft vor allem Eier auch an die umliegenden Restau-
rants und das Alterszentrum. «Vom Feld und Stall zum
Geniesser», steht auf dem Fahrzeug: beste Werbung fiir
die qualitativ hochwertigen Stockengut-Produkte.

Um die Emission von Ammoniak im Bereich der Rin-
dergiille zu minimieren, wurde der offene Giillensilo
letztes Jahr mit einem aufwendigen Aufbau abgedeckt.
Wo immer es moglich ist, arbeitet das Team zudem an
neuen, zukunftsorientierten Ansitzen. Seit dem Winter

2023/2024 experimentiert es zum Beispiel mit der soge-
nannten regenerativen Landwirtschaft. Dabei verzichtet
man teilweise auf den Einsatz des Pfluges und versucht,
den Boden ganzjihrig griin bedeckt zu halten. So gelangt
weniger organisches Material an die Luft als beim Pfli-
gen, und es wird weniger CO, freigesetzt. Der warme
Winter verhinderte allerdings, dass der Bodenbewuchs
erfror. Das Feld wirkte im Frithling deshalb ziemlich
ungepflegt, was den Bauern prompt kritische Bemer-
kungen von Spaziergangern einbrachte.

Die Folgekultur wird bei dieser Methode direkt in die
stehenden Griinflichen gesit. Dadurch werden die Néhr-
stoffe besser fixiert, der Boden wird weniger abgetragen
und die biologische Aktivitit im Untergrund geférdert.

Auch wo mit mechanischen Mitteln wie Traktoren
und Schneidmaschinen gearbeitet wird, achtet das Team
des Stockenguts immer darauf, das Bodengefiige zu scho-
nen. Acker und Felder werden nur befahren, wenn der
Boden gentigend trocken ist, um das Gewicht der Maschi-
nen zu tragen. Prinzipiell setzt man immer die kleinst-
moglichen Fahrzeuge ein. Ausserdem verzichten die Bau-
ern freiwillig auf chemisch synthetisierte Hilfsstoffe wie
Kunstdiinger und Pflanzenschutzmittel. Diese umwelt-
schonenden Methoden gehen teilweise weit iiber die
gesetzlichen Vorgaben hinaus.
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Grosseinsatz
auf dem Feld

Die umweltfreundliche Praxis verursacht allerdings oft
Mehraufwand: Das wachsende Feldgut muss standig beob-
achtet werden. Im regenreichen Jahr 2024 etwa brach auf
dem Kartoffelfeld die Kraut- und Knollenfdule aus. Die
nassen Boden machten das Mahen der Wiesen und Felder
lange Zeit unméglich. Und als es dann Anfang Juli doch
endlich trocknete, musste wegen der schlechten Wet-
teraussichten alles sehr schnell gehen: Das Heu wurde
geschnitten, in Schwaden gelegt und am selben Tag gela-
den und als mehr oder weniger lose Masse mit dem Kran
auf den Heuboden hinauf gehievt. Normalerweise ldsst
man das Heu wenn moglich mehrere Tage auf dem Feld
trocknen, zettet, d.h. wendet es mehrmals und kann es
dann zu Ballen pressen, die einfach zu transportieren und
gut zum Stapeln sind.

Aber auch wenn alles rund lauft, gibt es fiir die Bau-
ern in ihren teils wuchtigen und allesamt eindriicklichen
Landwirtschaftsmaschinen viel zu tun: Je nach Kultur
muss ein Feld bis zu sechs Mal pro Saison bearbeitet wer-
den. Es beginnt im Marz mit dem Ausbringen des Hof-

diingers. Im April wird die Kartoffel gepflanzt, im Mai
und Juni auf diesem Feld Unkraut gehackt und die
Dimme der Pflanzenreihen werden angehéufelt. Dabei
zieht man lockere Erde an Pflanzen, um die Sténgel gut zu
bedecken, wihrend die Blitter frei bleiben miissen.

Ebenfalls im Mai wird der erste Schnitt des Heus fil-
lig. Ab dem 15. Juni kénnen die Okoausgleichsflichen
gemiaht werden. Im Juli werden Raps und Dinkel
gedroschen, und die Stoppelfelder miissen mit der Schei-
benegge bearbeitet werden. Und es folgen bis in den
August der zweite, dritte und vierte Schnitt des Grases.
Die spiteren Schnitte werden in der Fachsprache Emd
genannt, sie enthalten mehr Klee und damit mehr Pro-
tein. Im August wird die erste Sorte Obst geerntet, und
bei den Kartoffeln das Kraut vernichtet, bevor man sie im
September erntet. Im Oktober bereitet man die Felder auf
die Aussaat der Wintergetreide vor. Die Arbeit auf dem
Feld erstreckt sich also {iber acht Monate. Zusammen mit
der Arbeit in den Obsthainen und der Christbaumschule
geht es draussen also rund ums Jahr rund.

Je nach Kultur
muss ein Feld bis zu
sechs Mal pro Saison
bearbeitet werden.
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Die wichtigsten

Feldarbeiten
nach Saison

JANUAR-
FEBRUAR

o Planung und Vorbereitung,
Geritewartung

o Obst: Baumschnitt, Frostpflege

o Obst: Falls notig, Neupflan-
zungen

MARZ

« Planung und Vorbereitung,
Geritewartung

o Obst: Baumschnitt, Frostpflege

o Obst: Falls nétig, Neupflanzungen

o Ausbringen der Hofdiinger auf
die Kulturen

APRIL

« Kartoffeln: Pflanzen

o Christbdume: Neupflanzungen

« Obstanlage: ab Mitte April
Mulchen und Reihen Unkraut/
Gras ausmahen ca. alle 3-4
Wochen bis Ende Vegetation

MAI

« Kartoffeln: Unkraut hacken und
Aufhiufeln der Damme

« Grasland: Ernte Heu 1. Schnitt

« Kiirbis: Aussaat nach den letzten
Frosten

 Raps: Kontrolle Rapsglanzkifer

o Christbdume: Unkrautkontrolle,
Reihen ausmihen, Triebspitzen
regulieren

JUNI

Kartoffeln: Unkraut hacken
und aufhdufeln der Ddmme
« Grasland: ab 15. Juni Médhen
der Okoausgleichsflichen
« Kiirbisse: Unkrautkontrolle
o Obst: Friichte ausdiinnen
o Christbaume: Unkrautkon-
trolle, Reihen ausmihen

J

ULI

Raps: dreschen
Dinkel: dreschen
Hafer und Weizen: dreschen
Kartoffeln: Pflanzenschutz
Grasland: Ernte

2./3. Schnitt Emd

Kiirbis: Unkraut jaten,
Ranken umlegen
Christbaume: Unkraut-
kontrolle, Reihen ausmihen
Ackerbau: nach der Ernte:
Bodenproben stechen

SEPTEMBER

« Kartoffeln: Ernte
« Kiirbis: Ernte und Verkauf
o Obst: Ernte und Verkauf

AUGUST

« Kartoffeln: Kraut vernichten
o Grasland: Ernte 3./4. Schnitt
o Obst: Frithe Sorten ernten

o Raps: Aussaat

OKTOBER

Getreide: Feldvorbereitung

und Aussaat Wintergetreide
Kiirbis: Ernte

Kartoffeln: Sortieren und
Einlagern fiir Verkauf

Obst: Ernte und Verkauf,
Mostproduktion und Einlagerung
des pasteurisierten Mosts
Christbdume: Reihen ausméhen,
Erntereife Biume markieren

NOVEMBER-
DEZEMBER

o Christbaumkultur:
Ernte der Christbaume
o Christbaummarkt:
ab 6. Dez. Verkauf der
eigenen Christbdume ab Hof
o Wartung und Reparatur
von Geriten, Planung fiir
das nichste Jahr

Diese Ubersicht variiert je nach
Wetterbedingungen. Im regenreichen
2024 verschob sich z.B. der 1. Schnitt
der Heuernte um rund zwei Wochen
nach hinten.



Wichtige
landwirtschaftliche
Fachausdriucke

ANHAUFELN

Das Aufschiitten von Erde um die
Pflanzenstangel, um diese zu sta-
bilisieren und die Wurzeln zu f6r-
dern (Kartoffeln)

AUSDUNNEN

Das gezielte Entfernen von iiber-
schiissigen Friichten, Bliiten oder
Trieben, um die Qualitat der ver-
bleibenden Friichte zu verbessern
und den Baum zu entlasten
(Obst)

DIREKTSAAT

Eine Anbaumethode, bei der die
Saat ohne vorherige Bodenbear-
beitung direkt in den unvorberei-
teten Boden gesdt wird

DRESCHEN

Das Trennen der Getreidekorner
vom Stroh und der Spreu

EGGEN

Das Zerkleinern von Erdklum-
pen und das Einebnen des
Bodens nach dem Pfliigen mit
einer Egge

EMD

Spit geschnittenes Heu, das nach
der Hauptheuernte eingeholt wird

FRUCHTFOLGE

Die systematische Abfolge ver-
schiedener Kulturpflanzen auf
demselben Feld, um die Boden-
fruchtbarkeit zu erhalten

GRUBBERN

Eine flachere Bodenbearbeitung
als das Pfliigen, bei der der Boden
aufgelockert, aber nicht umge-
dreht wird

GRUNDUNGUNG

Das Anbauen von Pflanzen, die
spater untergepfliigt werden, um
die Bodenstruktur zu verbessern
und Nihrstoffe zu liefern

MULCHEN

Das Bedecken des Bodens mit
organischem Material, um die
Bodenfeuchtigkeit zu erhalten
und Unkraut zu unterdriicken

ROLLEN

Das Verdichten des Bodens nach
der Aussaat, um ein besseres Kei-
men zu ermoglichen

SCHWADEN

Das Zusammenlegen von Mih-
gut (z.B. Heu oder Stroh) in Rei-
hen zur weiteren Bearbeitung
oder Ernte

SILAGE

Garfutter, das durch Vergirung
von Gras oder anderen Pflanzen
unter Luftabschluss gewonnen
wird

STRIEGELN

Das Bearbeiten der Bodenober-
fliche, meist zur Unkrautbe-
kémpfung oder Beliiftung des
Bodens

ZETTEN

Das Wenden von Heu oder Gras,
das auf dem Feld zum Trocknen
ausgebreitet wurde, damit es aus-
reichend beliiftet wird

ZWISCHENFRUCHT

Pflanzen, die zwischen Haupt-
friichten angebaut werden, um
den Boden zu schiitzen und
Nihrstoffe zu speichern
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Wiesenknopf mit seinen &#hrenférmig angeordneten,
roten Bliiten. Flockenblumen, Margeriten und der gelbe

Pippau leuchten den Spaziergingern auf den Feldwegen

von den Wiesen entgegen.
In den ersten Jahren der Okologisierung ging die

Doch die kiinstlichen Nester blieben leer.

Auf Wiesen dienen die verschiedenen angelegten
Strukturen als Riickzugsstandorte fiir die Tiere - die
Hecken, Ast- und Steinhaufen. Darin wohnen Igel und

Begeisterung iiber die Bliitenpracht jeweils so weit, dass Eidechsen, aber auch die erwdhnten Wiesel und Blind-

einige Besucher die Wildblumen pfliickten und die Strdu- schleichen. Eine angepasste Mihtechnik verhindert

i sse stolz auf dem Hof herumzeigten. Heute wissen die zudem, dass die wilde Flora und Fauna zu sehr beeintréch-

af'g N/ q U n q Fld meisten, dass man extensive Wiesen nicht betreten sollte tigt wird. An sensiblen Stellen wird anstelle der rotierenden
17- 'f ¥ L und die Blumen ihre Samen auf der Weise verbreiten Schneideblétter ein Messerbalken eingesetzt, dessen Klin-

#

miissen, damit im néchsten Jahr wieder alles blitht. Zur
Bliitezeit aufgestellte Infoschilder entlang den Wiesen

gen das Gras schneiden, anstatt es auszureissen.
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Gluckliche HUhner

In der Natur gedeihen Pflanzen und Tiere am besten,
wenn man sie sich selbst iiberldsst. Bei den Nutzieren
dagegen ist viel Pflege notig, damit es ihnen gut geht —
und auf dem Stockengut geht es ihnen sehr gut: Wer den
Hof von der Stockenstrasse her durch den Hofbogen
betritt, sieht linkerhand gleich, wie wohl sich die Hithner
hier fiithlen. Sie scharren und picken in einem grossziigig
bemessenen Gehege vor dem Stall. Wenn das Wetter gut
und das Gras trocken ist, werden sie auf die grosse Wiese
hinausgelassen, wo Biaume sowie grosse, niedrige Son-
nendicher Schatten spenden. Dieser Moment bietet
jeweils ein frohliches Spektakel: Kaum 6ffnet die Bauerin
das Hauptgittertor, schliipfen die Hithner zwischen ihren
Beinen hindurch, die nichsten dridngen nach, und die
riesige, zweifarbige Herde aus gleich viel braunen wie
weissen Tieren ergiesst sich wie eine grosse Welle tiber
die Wiese.

1000 Hithner sind es insgesamt — und die beiden
Arten sind nicht der tollen Optik wegen ausgewdhlt: Die
Kundinnen und Kunden des Hofladens kaufen gerne
braune Eier, da viele glauben, diese seien gestinder. Weisse
braucht man, um gefarbte Oster- und Picknickeier herzu-
stellen. Die Farbe des Eis zeigt sich tibrigens nicht etwa
am Federkleid, sondern am Ohrlédppchen des Huhns: Ein
braunrotes zeigt braune Eier an, ein weisses weisse. Die
meisten Hithner mit braunen Federn haben jedoch
braunrote Ohrldppchen, die weissen {iberwiegend weisse.
Der Unterschied ist genetischen Ursprungs. Die Schalen-

driise im Darm der Legehennen mit braunem Ohrladpp-
chen produziert rotes Himoglobin, das zusammen mit
einem Gallenfarbstoff fiir das Braun der Eier sorgt. Lege-
hennen mit weissen Ohrlappchen haben diese Farbstoffe
nicht oder kaum. Und: Die Inhaltsstoffe der Eier -
Eiweiss, Fett, Aminosauren und Vitamine - sind bei bei-
den Sorten dieselben. Es gibt also keine gesiinderen oder
weniger gesunden Eier, nur grossere und kleinere.

Auch im Innern des Stalls ist fiir das Wohl der Tiere
gesorgt. Frithabends werden sie zum Schlafen ins abge-
dunkelte Innere geschickt. Morgens um drei Uhr simu-
liert dann die computergesteuerte Beleuchtung den
Tagesanbruch im Stall, und die Hithner wachen auf. Das
Licht aktiviert die Zirbeldriise und 16st damit den Prozess
des Eierlegens aus - die Legehennen legen fast jeden Tag
je ein Ei. Diese rutschen direkt auf ein unter den Nestern
installiertes Rollband und kénnen dann am Morgen fern-
gesteuert eingesammelt werden. So wird vermieden, dass
sich die Hithner erschrecken. Sie sind namlich echte
Fluchttiere. Eine einzige Armbewegung reicht oft schon,
dass ein Huhn hysterisch gackernd wegflattert. Hunderte
andere tun es ihm innert Sekundenbruchteilen gleich
und losen sofort eine grosse Federn- und Staubwolke aus.
Sind die Tiere zufrieden, gackern sie nicht. Tatsachlich
sind die Hiihner auf dem Stockengut kaum je zu héren.

Die Hithner kommen Ende Januar als achtzehn
Wochen alte Jungtiere auf den Hof. Sie gewohnen sich in
den ersten Wochen in den Betrieb ein und legen danach

Die Farbe des Eis zeigt
sich nicht am Feder-
kleid, sondern am Ohr-
lappchen des Huhns.
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taglich je ein Ei. Und wenn die Legehennen nach knapp
einem Jahr auf dem Stockengut ihr Lebensende errei-
chen, werden die meisten als Suppenhuhn im Hofladen
verkauft.

Hinter dem Hithnergehege steht leicht erhoht der
Kubhstall. Hier leben momentan 23 Kiihe und 15 Kalber,
mit Angus oder Simmentalern gekreuztes Grauvieh. Die
Ruhe- und Gehflachen inklusive eines grossen Aussenge-
heges mit einer Sprithregendusche sind sehr grossziigig
bemessen: Jedem Grossvieh stehen insgesamt 0,83 Hek-
taren zur Verfiigung. Gesetzlich vorgeschrieben sind
0,4 Hektaren. Erhoht wird der Tierbestand trotzdem
nicht. Denn durch die extensive Bewirtschaftung der
Wiesen fillt mehr struktur- und rauhfaserreiches, aber
weniger energie- und eiweissreiches Futter an. Man
miisste also Energiefutter zukaufen, um mehr Kiithe zu
erndhren. Dies wire nicht nachhaltig und wiirde dem
geschlossenen Nahrstoftkreislauf widersprechen, der hier
angestrebt wird. Wenn immer das Wetter es zulasst, wird
das Grauvieh natiirlich auf die Weide gebracht. Im Som-
mer verbringen die Kithe die Nacht im Freien und sind
tagsiiber im Stall, um von allzu viel ldstigen Fliegen und
anderen Insekten verschont zu bleiben.

Auf einer Wiese hinter dem Stall wohnen die
Schweine. Mitte des letzten Jahrhunderts war der Hof
noch ein iiberregional bekannter Schweinezuchtbetrieb.

Der Siulibrunnen am Eingang mit zehn Ferkeln erinnert

an diese Zeit. Heute leben nur vier Schweine hier. Sie wer-
den jeweils als Jungtiere von einem Schweinebetrieb ein-
gekauft und verbringen ihr kurzes Leben ganz naturnah
auf der Wiese, wo sie im Boden wiihlen und suhlen, um
ihre sonnenempfindliche Haut mit Erde zu bedecken.

In ihrer Nédhe grasen fiinf Ziegen, wohnen zwei Esel,
und zwischen Kuh- und Hiithnerstall hoppeln ein paar
Kaninchen in einem Gehege. Sie bilden den Kleinzoo,
mit dem das Stockengut die kleinen Géste erfreut. Auf
einem separaten Areal hinter der Remise leben zudem
ein Pensionspferd und acht Ponys, mit denen eine Reit-
schule betrieben wird. Auch das Hauptfutter der Pferde
stammt vom Hof.

HITLISTE

Die meistverkauften Produkte

1. Eier

2.  Fleisch: Rindfleisch, Wurstwaren, Suppenhiihner
3. Obst: Apfel, Most

4. Milchprodukte

5. Backwaren: Guetzli, Mehl, Zopf

6. Eingemachtes: Konfitiiren, Honig, Apfelmus etc.
7. Christbdume

8. Gemiise

WICHTIGSTE ZULIEFERER
DES HOFLADENS

Brot Kolli Beck, Thalwil

Gemiise Roos Gemiise, Adliswil
Milch Langimoos, Riischlikon
Milchprodukte Chis & Co., Bergdietikon
Obst Othmar Strebel, Muri

Honig Peter Bertschinger, Kilchberg
Wasser Lokales Wasser37, Ziirich
Wein Kartause Ittingen
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An sonnigen Nachmittagen ist im Hofladen des Stocken-
guts am meisten los. Kunden und Kundinnen aus der
Umgebung kommen zu Fuss, per Velo oder auch per
Auto, um ihren Wochenbedarf an Eiern, Joghurt, Milch,
Fleisch oder Kartoffeln decken. Spaziergédnger mit oder
ohne Hund machen hier Pause, setzen sich mit einem
Kaffee und einem Stiick Kuchen vom Hofladen an einen
der Gistetische vor oder im Laden. Eltern mit kleineren
Kindern nutzen den angrenzenden Spielplatz und holen
im Laden Zwischenverpflegung fiir sich und die Kids:
Pausenbrotli, Glacé oder etwas Gesundes wie getrocknete
Apfelschnitze.

So viel Betrieb ist Programm: Die Hauptaufgabe des
Hofs ist es ja, moglichst viele naturnahe Nahrungsmittel
zu produzieren und diese direkt zu vermarkten. Entspre-
chend vielfiltig ist das Angebot. Das Lokal gleicht optisch
einem Quartierladen, nur die Konservendosen fehlen.
Rund dreihundert Produkte werden angeboten, von den
Apfeln und Birnen vor dem Eingang iiber Eier, Milch,
Honig, Wurstwaren und Fleischkése bis hin zu einge-
legten Curry-Zucchetti oder Kirschlikér. Im Zentrum
steht der Tisch mit den Eiern. Sie werden im Hithnerstall
automatisch gewogen und dann hier auf einem Tisch in
nach Gewicht sortierten Stapeln aufgetiirmt. Besonders
gross ist der Anteil der iiber 70 Gramm schweren.

Drei Viertel der Nahrungsmittel stammen direkt von
den Feldern, Wiesen und Stallen des Hofs. Andere Pro-
dukte wachsen und gedeihen auf dem Hof und werden

dann in einem Partnerbetrieb verarbeitet. So wird bei-
spielsweise der Raps auf dem Hof eines ehemaligen Lehr-
lings in Widenswil zu Ol gepresst. Gut die Hilfte des
Mosts wird mit Hilfe von einem Lohnbetrieb, der mit
einer mobilen Presse und einer Pasteurisieranlage unter-
wegs ist, auf dem Stockengut hergestellt und abgefiillt.
Der Honig aus den diversen Honigbienenkasten, die auf
dem Geldnde des Hofs stehen, wird von einem Imker aus
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der Region eingesammelt, geschleudert, abgefillt und
dann wieder auf den Hof gebracht. Der Laden legt dabei
Wert auf Auswahl: Neben dem hofeigenen Honig gibt es
noch zwei weitere Sorten aus der Region zu kaufen, eine
davon in Bioqualitit. Auch andere Produkte stammen
von ausserhalb, z.B. verschiedene Teigwaren sowie
Miiesli- und Gewiirzmischungen. Lieferanten sind alle-
samt bekannte und befreundete Partner aus der Region,
die ebenso naturnah, tierfreundlich und nachhaltig wirt-
schaften wie das Team auf dem Stockengut. Oder wie es
Gabriella Caretta, die Leiterin des Ladens, formuliert:
«Naturnah und artisanal hergestellte Produkte konnen
unsere hofeigenen Erzeugnisse ergdnzen, wenn sie zu
unserem Angebot und zur Idee der nachhaltigen
Stockengutproduktion passen.»

Die zusitzlichen Artikel komplettieren das hofeigene
Sortiment da, wo das Stockengut keine oder nicht genii-
gend eigene Produkte anbieten kann. «Es ist fir mich
wichtig, dass Kundinnen und Kunden bei uns im Laden
eine komplette Mahlzeit kaufen konnen, sei dies ein Mit-
tagsmenu oder auch einen kompletten Znacht», erklart
Gabriella Caretta dazu.

Maglichst viele Produkte werden aber auf dem Hof
hergestellt. So sind neben den vielen Kuchen und dem
Gebick auch die Chnopfli und der Sirup hausgemacht.
Entsprechend vielseitig und intensiv ist die Arbeit im
Hofladen. Die Mitarbeiterinnen, die den Laden im
Schwung halten, sind nicht also nur Verkéduferinnen, sie
kochen auch, backen und verarbeiten eingekaufte
Rohmilch. Denn auch der Joghurt, die Beerenkonfitiire
und das Glacé stellen sie her, ebenso wie die Milchkonfi-

tiire, die unter dem Namen Bauernnutella verkauft wird.
Zeiten, in denen es im Laden nichts zu tun ist, gibt es
daher auch bei ganz schlechtem Wetter und zu Rand-
zeiten nicht.

Gabriella Caretta kiitmmert sich um die Lebensmittel-
sicherheit, indem sie die Reinigung, die Haltbarkeiten
sowie die Kiihlketten itberwacht und kontrolliert. Ausser-
dem ist sie fiir die Auszeichnung und Etikettierung der
Produkte verantwortlich, pflegt die Daten im Bewirt-
schaftungssystem, macht die Margenkontrolle, die Ver-
buchungen im elektronischen Zahlungsverkehr sowie das
Cash-Management. Daneben passt sie auch stetig das
Sortiment und die Preise an, damit die Kundschaft immer
eine frisch assortierte und attraktive Auswahl an Pro-
dukten vorfindet.

Die saisonal wechselnden Angebote zeigen, wie
naturnah gewirtschaftet wird. Nach den ersten Méharbei-
ten im April etwa kommt Heu fiir Kleintiere ins Sorti-
ment. Von April bis Juni gibt’s Spargeln aus Flaach, Ende
Mai bis ungefdhr Anfang Juli werden Erdbeeren verkauft.
Im September kommen die eigenen Kartoffeln ins Regal,
ebenso wie die Kilchberger Kiirbisse und das frisch
geerntete Obst.

Dies alles zahlt sich aus: Rund zwei Drittel der Ein-
nahmen generiert das Stockengut mit dem Hofladen. Die
anderen Einnahmen stammen von Zulieferungen: Der
hofeigene Elektrotransporter liefert Hofprodukte an
Tagesstdtten, das Hallenbad, Alterszentrum und Restau-
rants.

Die Eier verkaufen sich am besten, sie stehen sowohl
beim Umsatz als auch mengenmaéssig an der Spitze, was

den Absatz angeht. Eine grossere Marge und damit eine
hohere Wertschopfung haben aber in der Regel nicht das
selbst Produzierte, sondern reine Handelsprodukte wie
etwa der Alpkise und das Gemiise. Wein wird in einem
erstaunlich grossen Sortiment angeboten. Er stammt aus
Kilchberg, aber auch aus Ittingen.

Auch was die Offnungszeiten anbelangt, kann der
Hofladen mithalten. Er ist an fiinf Tagen morgens und
nachmittags gedffnet, am Samstag durchgehend bis
17 Uhr. Wer dann doch vor geschlossenen Tiiren steht,
kann sich immerhin am Hofeingang am Automaten
bedienen. Zwanzig Produkte sind dort eingefiillt, von
Milch und Eiern iiber Wiirste bis hin zu hausgemachten
Guetsli fiir unvorhergesehene Giste.

Die saisonal wechselnden

Angebote zeigen, wie natur-
nah gewirtschaftet wird.
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KTOND FREIRAUM

Frohlicher Larm erfiillt das Hofgelande, Gelachter und
Kindergekreische. Es duftet nach Zuckerwatte und Grill.
Auf einem Karussell drehen die Kleinsten ihre Runden,
auf der Bungee-Trampolin-Anlage lassen sich die gros-
seren an Gummiseilen gesichert in die Hohe katapultie-
ren. Marktstinde sdumen das Areal, sie bieten Kunst-
handwerk, Delikatessen im Glas und Spielsachen an. Die
Tische und Festbinke vor dem Hofladen sind dicht
besetzt, als wiirde sich ganz Kilchberg hier treffen: Es ist
Stockenfest.

Es findet im Wechsel mit dem Dorffest jedes zweite
Jahr am letzten Samstag der Sommerschulferien statt und
involviert auch diverse Vereine der Gemeinde. Die Cevi
etwa schenkt Sirup aus, die Pfadi offeriert einen Wettbe-
werb mit Preisen, und die Harmonie Kilchberg gibt am
Abend in der Remise ein Konzert. In der Sommeruni-
form mit Shorts sitzen Musikanten und Musikantinnen
dicht auf dicht auf der improvisierten Bithne und spielen
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schmissige und eingéngige Melodien. Und ab 20 Uhr
dann herrscht in der zur Bar umfunktionierten Werkstatt
mit Live-Musik bis spatnachts Betrieb.

Das Stockenfest ist einer von drei Grossanldssen auf
dem Hof: Jeweils Ende November findet hier auch der
Chlausmirt von Kilchberg statt, und alle sechs Jahre wird
der Kilchberger Schwinget ausgetragen, der zehntausend
Fans und mehr anzieht. Ausserdem wird der Hof auch fiir
kleinere Veranstaltungen genutzt: Im Juni letzten Jahres
etwa ging in der Remise ein Konzert der Musikschule
Kilchberg tiber die Bithne. Auch Gabriella Caretta und
ihre Tochter musizierten dabei mit. Anfang Juli nutzte die
Gemeinde das Stockengut fiir den jdhrlichen Dankes-
apéro der Nachbarschaftshilfe fiir die freiwilligen Helfer
und Helferinnen. Stephan Vetsch fiihrte fiinfzehn neu-
gierige Freiwillige iiber den Hof und beantwortete
hunderte von Fragen dazu. Gabriella Caretta servierte
anschliessend einen feinen Apéro mit Hofprodukten.
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Viel zahlreicher und fiir das Leben auf dem Hof bedeu-
tender sind jedoch die regelméassigen Géste: Rund um das
Jahr wird das Stockengut von bis zu hundert Personen
pro Tag besucht. Leute aus der Region kaufen hier natur-
nah, regional und saisonal ein. Vor allem aber besuchen
Kilchbergerinnen und Kilchberger den gemeindeeigenen
Bauernhof oder nutzen die Wege zwischen den Feldern
zum Spazieren — «unsere 9200 Miteigentiimer» nennt sie
das Team auf dem Hof.

Der Bevolkerung als Treffpunkt zu dienen, ist nach
der Produktion und Vermarktung von naturnahen Nah-
rungsmitteln die zweite grosse Aufgabe des Betriebs.
Dazu dienen neben dem Hofladen mit Kaffeeautomaten,
dem Spielplatz mit riesiger Sandspielanlage und dem
Kleinzoo diverse Sitzgelegenheiten unter Baumen, ein
ausrangierter Traktor, auf dem die Kinder herumklettern
kénnen, und vor allem das Ensemble an Gartentischen
und Stithlen unter einem grossen Sonnenschirm, das

zum Verweilen einlddt. Dabei besuchen lingst nicht alle
Giste den Hofladen. Viele nutzen das Areal und die
Infrastruktur, ohne dass dabei Wertschopfung fiir den
Betrieb entsteht.

Das Freizeitangebot erfreut sich grosser Beliebtheit.
An schonen Mittwochnachmittagen ist hier kaum ein
freier Platz mehr zu finden, tummeln sich Dutzende von
Kindern an allen Ecken, wihrend die Eltern vor dem
Laden und auf den Binken plaudern. Unbehindert und
ohne jemanden zu gefihrden Hofarbeiten durchzufiih-
ren, gestaltet sich in solchen Momenten als Spagat.

Stephan Vetsch erinnert daran, dass der Hof ein
Werkareal ist und ein solches bei anderen Firmen mit
hohen Zaunen gesichert und unzugénglich ist. Hier dage-
gen schwirren kleine Géste mit Trottis, Kindervelos oder
anderen Gefihrten umher - viele davon unbeaufsichtigt.
Die Mitarbeitenden des Hofs sind deshalb mit den Land-
wirtschaftsmaschinen immer sehr langsam unterwegs.

Das Freizeitangebot
erfreut sich
grosser Beliebtheit.
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Das Gras oder was so aussieht,
darf nicht mehr betreten werden,
sobald es fausthoch ist.

Zwang zu Verboten

Eine weitere Gefahrenzone bilden die Stille. Sie sind seit
der Pandemie mit zusétzlichen Absperrungen versehen,
damit die Géste die Tiere nicht aufscheuchen, zwischen
ihnen hindurchgehen und sie allenfalls sogar fiittern. Bei
den Traktoren sind die Ziindschliissel immer abgezogen,
weil sich besonders ehrgeizige Viter auch schon mit ihren
Sprosslingen daraufgesetzt und versucht haben, eine
Runde zu drehen. Solche Vorkommnisse haben dazu
gefiihrt, dass heute an vielen Ecken Verbotsschilder ste-
hen: «Fiittern verboten» steht am Gitter des Kaninchen-
geheges, «Zutritt verboten» an diversen Stalltiiren.

Zur Bliitezeit weisen auch bei den extensiven Wiesen
entsprechende Schilder darauf hin, dass hier keine Blu-
men zum Selberpfliicken wachsen. Generell gilt: Das
Gras oder was so aussieht, aber vielleicht auch Getreide
ist, darf nicht mehr betreten werden, sobald es fausthoch
gewachsen ist.

Daran halten sich vielleicht die meisten Menschen,
nicht aber die Hunde - und von denen gibt es in Kilchberg
aufgrund des hohen Anteils an Einfamilienhdusern und
Wohneigentum sehr viele. Die meisten davon gehen auf
dem Areal des Stockguts spazieren, denn die gesamte
Griinfliche im oberen Gemeindeteil gehort ja dazu. Wenn
die extensiven Wiesen jeweils anwachsen, méht das Bau-
ernteam deshalb einen schmalen Griinstreifen den Wegen
entlang fiir die Hunde. So kénnen sie ihr Geschift verrich-
ten, ohne ins hohere Griin einzudringen. Ihr Kot auf den

Feldern ist eine Gefahr fiir die Hoftiere. Das Heu wird
dadurch ungeniessbar — und ein einziges Haufchen reicht,
um einen ganzen Heuballen zu verderben.

Die Betreiber und Mitarbeitenden auf dem Stocken-
gut sind sich bewusst, dass die Verbotsschilder und
Absperrungen abweisend wirken kénnen. Umso mehr
freuen sie sich, wenn Biirgerinnen und Biirger beim
Besuch Interesse und Freude am Hof zeigen. Dass die
Frequenzen im Hofladen weiter steigen und dass viele
Giste schildern, wie sie ihre Arbeit schitzen und den Hof
mogen. «Das gibt ein gutes Gefiihl fiir die geleistete
Arbeit», bestatigt Stephan Vetsch.

Das Team kommuniziert denn auch oft und detailliert
mit dem Publikum: Auf der eigenen Website wird iiber
anstehende Arbeiten auf dem Feld informiert. Den ersten
Mihtermin etwa geben die Bauern im Voraus bekannt
und bitten die Nachbarn, ihre Katzen an jenem Tag
zuhause zu behalten.

Auf der Seite des Hofladens werden kommende Neu-
heiten im Sortiment angekiindigt. Alle Informationen wer-
den zudem in einem Newsletter verbreitet, der ca. einmal
pro Monat erscheint und online abonniert werden kann:
www.stockengut.ch. Er ist gerade so lange bzw. kurz, dass
man ihn immer gerne liest. Und er macht jedes Mal Lust
darauf, den Hof wieder und ofters zu besuchen - ein Juwel,
das der Gemeinde hoffentlich auch in Zukunft erhalten
bleibt.
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Richtig wirtschaften
in schwierigem Umfeld

Der ETH-Professor Achim
Walter erforscht die pflanz-
lichen Wachstumsleistungen
mit dem Ziel, Kulturpflanzen
und Agrarsysteme effizienter zu
machen. Im Gesprach erklart
er, warum er sich auf die hei-
mischen Produkte konzentriert,
was die Herausforderungen der
hiesigen Landwirtschaftsbe-
triebe sind und wie wertvoll ein
Hof wie das Stockengut ist.

Herr Walter, Sie sind Professor fiir Kulturpflanzenwis-
senschaften und Leiter des Instituts fiir Agrarwissen-
schaften an der ETH Ziirich. Womit beschiftigen Sie
sich?

Achim Walter. Meine Gruppe entwickelt Bildverarbei-
tungsverfahren, die mit Hilfe der Kiinstlichen Intelligenz
dazu beitragen sollen, die Ertrdge in der Landwirtschaft
kiinftig stabiler zu machen. Bei Weizen, Soja und Erbsen
mochten wir dazu beitragen, robustere Sorten zu entwi-
ckeln, die dem Klimawandel besser standhalten kénnen.
Und sie sollten fiir die Konsumierenden interessanter
sein. Wir arbeiten in Eschikon. Da haben wir seit zehn
Jahren eine Seilkameraanlage, mit der wir verschiedene
Sorten von Kulturpfllanzen permanent beobachten und
messen, wie sie sich tiber die Jahreszeiten entwickeln.

Was heisst «interessanter fiir die Konsumierenden»?

Wir untersuchen die Getreidesorten, die fiirs Brotbacken
geeignet sind, auf ihren Proteingehalt hin. Wir haben in
den letzten Jahren aber auch mit der Gruppe Phytopatho-
logie untersucht, wie resistent die Sorten gegen Pilzkrank-
heiten sind. Mit Hilfe der Bildverarbeitung konnten wir
Methoden entwickeln, um Probleme zu quantifizieren.

Vermessen Sie alles mit der Seilkameraanlage?

Nein, wir haben die Forschung auch in Richtung Remote
Sensing ausgedehnt, uns mit Satelliten- und Drohnenbil-
dern beschiftigt. Und wir haben untersucht, ob mit
Robotern in der Landwirtschaft bessere Ergebnisse erzielt
werden kénnen.

Wo liegt momentan der Fokus?

Bei den Erbsen. Sie sind mit den letzten Jahren als Flei-
schersatz beliebt geworden. Wir versuchen, Sorten mit
interessantem Proteingehalt zu finden und zu sehen, ob
diese im Schweizer Klima auch gut gedeihen, oder ob sie
Probleme haben mit der relativ kurzen Vegetationsperio-
de, die wir hier im Vergleich zu den Nachbarldndern ver-
zeichnen.

Der Fokus liegt also klar auf der

Schweizer Produktion.

Ja, wir erforschen nur Kulturpflanzen, die in der Schweiz
relevant sind - und zwar solche, die fiir die direkte
menschliche Erndahrung wichtig sind.

Geht Forschung nur noch mit
Bildverarbeitungsmethoden?

Nein, andere Gruppen in unserem Institut arbeiten mit
Genom-Analysen oder mit der Messung von Gasen, die
von Pflanzen in die Atmosphire abgegeben werden. Sie
kommen alle ohne Bildverarbeitung aus.

Ziel Threr Forschung ist die Etablierung effizienterer
Kulturpflanzen. Was ist damit gemeint?

Effizienter meint mehr Protein, solche, die mit weniger
Diinger auskommen und bei ungiinstigen Klimabedin-
gungen trotzdem noch einen Ertrag abwerfen.

Wie wichtig ist die Genetik dabei?
Sehr wichtig. Die Genetik bestimmt letztlich, was die
Pflanzen leisten konnen.

Welche Stellung nimmt die Kulturpflanzenwissenschaft
innerhalb der Agrarwissenschaften ein?

Sie ist ganz zentral fir die Welterndhrung: Pflanzen sind
diejenigen Lebewesen, die Sonnenlicht so umwandeln
konnen, dass aus physikalischer Energie chemische Ener-
gie wird. Dies geschieht durch Photosynthese. Dadurch
sind die Pflanzen die Basis fiir alle Herstellungsprozesse
von Kalorien, Kohlenhydraten, Fetten und Vitaminen, von
denen wir uns ernihren. Entweder geschieht dies direkt,
indem wir Pflanzen essen. Oder wir nehmen Produkte von
Tieren zu uns, welche irgendwann einmal zu Energie
gekommen sind, weil sie Pflanzen gefressen haben. Ohne
Pflanzen konnten wir uns also nicht erndhren. Selbst wer
nur tierische Produkte essen mochte, muss dazu irgendwo
Pflanzen anbauen oder Tiere grasen lassen.
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Was fliesst von Threr Forschung in die

heimische Agrarwirtschaft ein?

Es sind schon Forschungsergebnisse von uns von der hei-
mischen Saatgutindustrie iibernommen worden. Mit der
DSP (Delley Semence et Plantes SA) hatten wir mehrere
Kooperationsprojekte. Es ging um Weizen, wo wir bei der
Aufklarung der Problematik um den Fusarium-Schadling
mitgearbeitet haben - das ist ein Pilz, der die Weizenkor-
ner befillt und Giftstoffe produziert, die fir Menschen
gefihrlich sind. Und wir haben fiir die Firma mit Drohnen
gearbeitet, damit sie ihre Ausgangsmaterialien fiir neue
Sorten préziser charakterisieren und damit bessere Sorten
entwickeln kann. Dasselbe machen wir momentan mit den
Erbsen und Bohnen: Schweizer Firmen iibernehmen
unsere Zichtungsfortschritte bei diesen Pflanzen.

Was sind die grossten Herausforderungen fiir die hie-
sigen Bauernbetriebe in den nichsten Jahren?

Bauernbetriebe sind sehr stark abhdngig von den Direkt-
zahlungen. Nur wenige Betriebe in der Schweiz kénnen
ohne Direktzahlungen des Bundes wirtschaftlich arbei-
ten. Dies gilt vor allem fiir die milch- und viehwirtschaft-
lichen Betriebe. Die Menge an tierischen Produkten, die
wir als Gesellschaft konsumieren, hat sich seit dem Zwei-
ten Weltkrieg so stark erhoht, dass der Konsum tierischer
Produkte nicht mehr gesund und auch klimaschédlich
ist. Der Methanausstoss durch Kiihe ist so hoch, dass er
den Klimawandel weiter antreibt. Die Schweiz hat sich
aber dazu verpflichtet, bis 2050 klimaneutral zu werden.
Einer der schnellsten Wege dorthin ist die Reduktion der
Methanausstosse in der Landwirtschaft. Und wenn man
die Landwirtschaft insgesamt klimaneutral macht. Das
geht nicht mit dem momentanen Tierbestand.

Ist der Methanausstoss das einzige Problem?

Nein, auch die Trinkwasserbelastung wird immer wieder
kritisiert. Denn seit Jahrzehnten wird in viele Gewasser
der Schweiz Sauerstoff eingeleitet, damit darin noch
Fische leben kénnen und die Biodiversitit erhalten bleibt.
Die Landwirtschaft wird also von verschiedenen Seiten
her unter Druck geraten. Sie wird ihre Produktion so
umstellen miissen, dass sie mit noch weniger Diinger und
weniger Pestiziden auskommt und dass die Tierproduk-
tion heruntergefahren wird. Diese drei Anforderungen
sind fiir einen einzelnen Bauernhof extrem schwer zu
erfiillen: Sie gehen an die wirtschaftliche Existenz jedes
einzelnen der rund 48000 Bauernbetriebe.

Wie konnen die Betriebe darauf reagieren?

Die Bauernbetriebe miissen sich nach den sich dndernden
Direktzahlungen richten. Wenn also etwa ein Stall ersetzt
werden muss, konnte man den Moment nutzen, um aus
der Milch- oder Viehwirtschaft auszusteigen. Wer aber
sein ganzes Kapital in einen Milchstall gesteckt hat, der
muss sehen, wie er ihn amortisiert und ist deshalb fiir
Jahrzehnte daran gebunden. Oder wenn die Absenkung
von Klimagasen Gesetz wird, miissen die landwirtschaft-
lichen Betriebe dafiir kimpfen, dass die Schweizer Land-
wirtschaft trotzdem lebensféhig bleibt. Dass das Direkt-
zahlungssystem so umgestellt wird, dass es weiterhin
funktioniert.

Die Landwirte miissen also politischer werden?

Ja, sie missen sich noch mehr engagieren. Und sie mils-
sen gute Argumente liefern, die die Konsumierenden
iiberzeugen, dass gutes Essen aus eigener Produktion
nicht fiir einen beliebig giinstigen Preis zu haben ist. Und
es braucht kluge Landwirtschaftsverbénde, die nicht nur
laut aufschreien, sondern konstruktiv an Losungen mit-
arbeiten. Bei den Landwirtschaftsbetrieben selber sehe
ich nicht, was sie noch viel besser machen konnten. Sie
wirtschaften grossmehrheitlich sehr verantwortungsvoll.
Aber die politischen Rahmenbedingungen und die Zah-
lungsbereitschaft der Verbraucher sind eine riesige
Herausforderung.

Die Hauptaufgabe des Stockenguts ist es, naturnahe

Nahrungsmittel fiir die lokale Direktvermarktung zu
produzieren. Wie sinnvoll ist ein solcher Hof?

Solch ein Hof kann der lokalen Bevolkerung bestens zei-
gen, wie Lebensmittel im Einklang mit der Natur produ-
ziert werden miissten. Die Leute sollten den Wert solcher
Lebensmittel verstehen — und dies ist die grosse Chance
dieser Betriebe. Hier sehen alle: Es wird korrekt gewirt-
schaftet, und die Preise sind gerechtfertigt.
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